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Cookie de chocolate

Ingredientes

125 g de manteiga sem sal em temperatura ambiente
3/4 xicara de acUcar

1/2 xicara de acucar mascavo

1 ovo

1 3/4 xicara de farinha de trigo

1 colher (ch&) de fermento em pé

300 g de chocolate meio amargo picado

1 colher (ch&) de esséncia de baunilha

Para fazer cookie de chocolate acrescentar 1/4 xicara de chocolate em pé
Modo de Preparo

Misturar a manteiga, agucar mascavo, acucar, esséncia de baunilha e choco-

late em po (se for fazer cookie com base de chocolate).

Adicionar o ovo batido aos poucos e misturar bem.

Adicionar a farinha aos poucos e ir misturando bem.

Pode ser na mao ou na batedeira planetéria.

Por altimo adicionar o fermento e misturar s6 para incorpora-lo a massa.

Depois da massa bem misturada, adicionar o chocolate picado.
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Formar bolinhas pequenas e assar em forno pré-aquecido, sobre papel man-

teiga por aproximadamente 15 a 20 minutos no forno a 250°.

As bolinhas podem ser pequenas pois 0s cookies se espalham no forno.



